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Bubble Tea
fruité

avec du sirop

Ingrédients
Thé vert ou thé Oolong
Sirop (au choix)

Perles de fruit (au choix)
Glacons

Matériels
Shaker

Louche doseuse
Gobelet

Paille XXL

A savoir
Le thé vert se marie tres
bien avec tous les parfums,

tandis que le thé Oolong se

marie mieux avec les fruits
a chair jaune et orange.

Etapes pour préparer

Bubble Tea fruité avec sirop
pour une boisson 160z

1-Verser dans un gobelet une louche de perles
de fruit (50g) et réserver.

2 - Dans un shaker, verser le the et le sirop puis
ajouter des glagons jusqu’en haut.

3 - Shaker ! (ala main ou al'aide de la machine
a shaker).

4 - Verser le contenu du shaker dans le
gobelet.
C'est prét |

Alternatives
Remplacer les perles de fruit par de la nata de
coco, des crystal boba ou encore de l'aloe véra

Variété de thé Quantité d'eav Quantité de thé Temps d'infusion
Thé vert 2.5L 509 omin
(classique ou jasmin)

Thé Oolong 25L 5049 12min
Boisson Thé Sirop Perles de fruit
160z 230ml + glagons 40ml 50g (1 louche)

70
200z 290ml + glagons 60ml] 9

(1 louche et demi)
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